CONSUMER SUPERBRANDS

HISTORIA

Celeé generacie je
znacka Palma sucastou
slovenskych rodin, ktoré
s nou uz od roku 1920
varig, pecCu a stargju sa
o deti a domacnost.

Po takmer 90 rokoch

je Palma azda jedinou
slovenskou znackou
pretrvavajucou

na rychloobratkovom
trhu. Palma, a. s.
nadviazala na tradiciu
priemyselnej vyroby
rastlinnych olejov

a tukov, ktord sa datuje
od roku 1920. Wyroba
jedlych rastlinnych olejov
a tukov presla prvou
Vyraznou zmenou Uz

v rokoch 1950-1953,
druh& modemizacia
prebiehala postupne
od roku 1960.
Modernizaciou sa
znacne zvysila vyroba
jedlého oleja. Prva
automaticka linka

bola instalovana

na Slovensku

v bratislavskej Palme
roku 1965. V janudri
2008 sa uskutocnil
zasadny a findlny krok
akvizicie spolocnosti
PALMA - TUMYS a. s.
Bratislava skupinou
SLAVIA CAPITAL.
Nasledne 1. jula toho
roku doslo k zluceniu
spoloc¢nosti PALMA -
TUMYS, a. s. Bratislava
so spolo¢nostou Palma,
a. s. a spolocnost zacala pdsobif pod
obchodnym nézvom Palma, a. s. Palma,
to je spojenie lokalnej — slovenskej —
tradicie a overenej kvality. Najstarsia
slovenska znacka je silnym hracom

v segmente rastlinnych olejov (Raciol,
Heliol, Fritol,...), rastlinnych natierok
(Veto), tukov na pecenie (Palmarin, Cera,
Helia) a kozmetiky (BUPI). Podla nedavno
realizovaného prieskumu GfK az 4z 5
slovenskych domacnosti pouzivaiu vyrobky
Palma. Denne sa ich na Slovensku preda
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takmer 10-tisic kusov. Palma, a. s. je
stabilizovanou a silnou organizéciou, ktord
si udrziava pevnu poziciu na slovenskom
aj zahrani¢nom trhu, neustdle inovuje svoje
portfolio, modernizuje systém predaija,
distribucie a servisu. Je dodavatelom
najkvalitnejsich vyrobkov a sucasne
spolahlivym obchodnym partnerom. Raciol
je jednym z nosnych pilierov a predstavuie
z&kladnu liniu, esenciu spolo¢nosti

Palma — overenu kvalitu a tradiciu.
Najznamejsi rastlinny olej na Slovensku

reprezentuje spolocnosf
Palma od konca 80-tych
rokov 20. storocia. Spolu
so znackou Heliol tvoria
nerozluénu dvojicu

na pultoch nasich
predajni a v slovenskych
domdacnostiach ich
ndjdeme uz takmer

40 rokov.

INOVACIE

Mnoho oblubenych
produktov spolo¢nosti
prechadzalo za posledné
dva roky zlepsenim — &i uz
receptur, obalov, alebo
dizajnu. Palma tymto
krokom potvrdzuje, ze
stale ostava doélezitou
sucasfou slovenského
trhu potravin. Sucasne
prinG3a na trh nielen
zaujimaveé novinky, ale
aj atrakfivne inspiracie
a ndpady vo forme
moderne upravenych
fradicnych receptov.
Cielom je ukazaf fradiciu
netradi¢ne a vysoko
atraktivne. Pre tento
ucel sa Palma spojila

s mladymi foodblogermi
a fotografmi, s ktorymi
prindsa atrakfivnu
obrazovu indpirdciu,
ktord dava jedlu novy
rozmer, atraktivny qj

pre mladé gazdinky.
Spolocnost Palma
zaujima, ¢o spotrebitelia
potrebujy, a naich
preferencie reaguije.
Preto obohatila
sortiment o celkom nové produkty
vynimocnej kvality — napriklad Raciol

z prvého lisovania, baleny v skle. Tieto
oleje Raciol su obohatené o cerstvé
ingrediencie a bylinky, ako napriklad
bazalka, susené paradajky, cesnak
alebo chilli — v rdznych kombinaciach.
Jednoducho a rychlo dodaju jediéam
vynimoc¢nu chut a vonu. Oleje od Palmy, to
su silné a tradi¢né znacky Raciol, Heliol,
Fritol a tiez extra panensky olivovy olej
Ocho. Kupit ich mozu zakaznici po celom

RACIOL

OVERENAKVALITA
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Slovensku a vo vybranych
obchodoch v Ceskej republike.

Zamerom je, aby si kazdy zakaznik
nasdiel rastlinny olej, ktory vyhovuje

jeho poziadavkam a spdsobu
pripcravy jedla.

HODNOTA ZNACKY

Silny znacku nie je mozné
vybudovaf zo dna na den.

Je to kontinudlny proces

a vyzaduije si prepojenie
viacerych prvkov. K tomu, aby
bola znac¢ka Uspesnd, musi byf
schopnd zabezpedit si vysoku

a dlhodobu pozitivnu zakaznicku
skusenost. Spotrebitelia su coraz
n&ro¢nejsi, menia sa ich potreby
a konkurencia nespi.

USPECHY

Tajomstvom Uspechu znacky
Raciol je stabilne vysokd,
neustale kontrolovanad kvalita,
na ktoru sa moézu zakaznici
vzdy spolahnuf. Do vyroby

sa spracovavaju len vybrané

suroviny najvyssej kvality (repkove

a sine¢nicove semienka) —

tie zaruCujy, ze sa kulindrske
dielo podari. Repkovy olej
Raciol obsahuje velmi cenné
omega-3 a omega-6 mastné
kyseliny, sine¢nicovy olej Raciol
je vynimocny zas vysokym
obsahom vitaminu E. Z hladiska
pouzitia je repkovy olej Raciol
vynikajuci na varenie, pecenie
aj vyprazanie az do 230 °C,
slne¢nicovy Raciol na krafsie
varenie Ci zapekanie pri
teplote do 210 "C.
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Ziadna znacka by v dnesnom
dynamickom prostredi neprezila bez
investicii do jej podpory. Spolo¢nost
Palma kontinudlne podporuie znacku
Raciol prostrednictvom rdznych
marketingovych kampani. Vysledkom
celého snazenia je, ze najoredavanessi
olej — Raciol — je su¢asne aj dlhodobo
najznamejsou znackou na slovenskom trhu.
Filozofiou spolo¢nosti Palma je pocuvat,
vnimat svojich zakaznikov a na zlepsenie
vyuzivat spaitnu vazbu a poziadavky
trhu. V uplynulych rokoch ziskala znacka
Raciol okrem ocenenia Superbrands
viaceré ocenenia a certifikaty kvality —
certifikat kvality Slovak GOLD, ocenenie
/nacka kvality SK. ..

MARTIN VARGA
GENERALNY RIADITEL PALMA, A. S.

Je radost pracovat pre spolocnost,

ktord prindsa potesenie a spokojnost

do domacnosti uz niekolko desatrodi.
Konzistentna kvalita znacky Raciol

je zarukou Uspechu budovania pevnej
pozicie a pevne verim, ze bude vyhravaf
aj v buducnosti. Ziskat 6x medailu
Superbrands je ocenenie prace kazdého
Clena nasho timy, i ide o intemého, alebo
externého cloveka. Znacka Raciol je
zakladom uspechu pri priorave kvalitného
jedla a udrziava si uz niekolko rokov vysoku
oblubenost a silnu poziciu na slovenskom
aj zahrani¢nom trhu.”

ZNACKA A CISLA

O 9 MILONOV — TO JE ROCNY
PREDAJ OLEJA RACIOL V LITROCH

O 10-TISIC — TOLKO KUSOV
VYROBKOV ZNACKY PALMA SA
DENNE PREDA NA SLOVENSKU

O 96 % — POCET SLOVAKOQV, KTORI
POZNAJU ZNACKU RACIOL
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