CONSUMER SUPERBRANDS

HISTORIA

Historia znacky HYZA sa
zacala pisaf v roku 1949,
ked v Topolcanoch vzniklo
stredisko ndkupu vajec

a hydiny, ¢im sa polozili
z&klady rozvoja hydindrskej
¢innosti v regione.

V roku 1959 sa vybudovali
zariadenia na pordizku
hydiny. V tej dobe sa
spracovalo priblizne

2 500 kusov denne.

V roku 1977 pribudio
stredisko triedenia vajec.
Podnik sa postupne
modernizoval, pribudli
nové sklady a mnohé
technologie a zariadenio.
V roku 2006 vstupll

do spolo¢nosti THP. a. s,
koncem Agrofert. O rok
neskor prebehla fuzia
spolo¢nosti THP, a. s,
Topol¢any, Hydina a. s.,
Cifer a HYZA, a. s,
Zilina. Zlub¢enim tychto
troch spolo¢nosti vznikla
spolo¢nost HYZA, a. s,

so sidlom v Topol¢anoch.
Cielom ich zlucenia

bolo optimalizovaf
vyrobné kapacity

a efektivnejsie vyuzivaf
nové technologie.

Aj vdaka naimodemneisim
technoldgidm a inovativnemu
pristupu je spolocnosf
HYZA lidrom na trhu vo svojom segmente
na Slovensku. Patri taktiez medzi poprednych
vyrobcov a spracovatelov hydiny v stredne
Europe. Zaomestnéva viac ako 850 ludi

a vyznamne tak podporuie zamestnanost

v regione a nepriamo aj na slovenskych
hydinovych farméch, ktoré do HYZY
dodavaju kurcatd. HY ZA spracovéva
kurcata z viastnych alebo dodavatelskych
fariem (vwhradne v ramei SR a CR).

INOVACIE

Kvalita a pruzné reagovanie na dopyt
frhu patria medzi nojdodlezitejsie priority
spoloc¢nosti. HYZA preto na zaklade
zvy$seného dopytu po porciovanych

40

A

V'S A ||' MBR’E’

DOMA NATCHUTNETSIE

¢astiach kurcafa instalovala novu
porciovaciu linku, vdaka ktorej dokaze
kurCata porciovaf rychlejsie a efektivnejsie.
Taktiez reagovala na dopyt trhu

PO vyrobkoch s vyssim podielom masa

a rozéirla portfolio prémiovych vyrobkov

0 produkt s ndzvom ,Premium kuracia
sunka 92 %, ktord je tvorend minimalne

z 92 % masa z kuracich pis. Na trh bol
uvedeny dalsi produkt ,Stehennd kuracia
sunka’, ktory obsahuje tiez 92 % kuracieho
stehenného masa, ¢o dodava sunke
jedinecnu chut. Novinkou v portféliu

bola aj specialita ,Farmadr’, ktord okrem
kuracieho mésa obsahuje aj bravcovu
slaninu, vdaka ¢omu je vyrolbbok vynimocne
sfavnaty. V letnom obdobi priniesla
spolo¢nost HYZA na trh oj novinky

z oblasti gril sortimentu.
Medzi oblubené sa
zaradila grilovacka

s nazvom ,Cerstvy kuraci
innerfilet pomaranc,

s prichufou pomaranca,
Lerstvé kuracie stehnd
bez kosti a koze BBQ',
kforé su s oblulbbenou
prichufou barbeque.
HYZA je znackou, ktord
kladie déraz na tradicie,
aviak snazi sa prindsaf
aj inovacie a vylepsenia,
o ¢om svedci napriklad
novinka v portféliu
Cerstvé gril kuracie
stehnd bez stehnovej
kosti, korenené”. Z tychto
stehien je odstranend
vrchné stehnova

kosf, o umoznuje
jednoduchsie grilovanie
a konzumaciu masa.

V sulade s aktualnymi
poziadavkami

od za&kaznikov HYZA
znizuje obsah ,&ciek”
vO svojich vyrobkoch
na minimalnu moznu mieru.

HODNOTA ZNACKY

Aby mohla spolo¢nost
HYZA garantovat kvalitu
svojich vyrobkov, aktivne
kontroluje cely cyklus
chowu kurCiat od samého
zaciatku az po findlnu
dlistribuciu konecnému zdakaznikovi.

Cely cyklus zacina vypestovanim pienice
a kukurice, ktoré tvoria hlavnu zlozku
krmiva kurciat. Vyber a zlozenie kimnych
zmesi sU kontrolované tak, aby boli

pre kurcatd vzdy ¢o najhodnotnejsie.
/n&isanie vaijicok prebieha na farmach
za prisnych podmienok v uzavretych
chovoch. Po zneseni su oplodnené vajicka
odvazané do modermych liahni. HYZA
vyuziva predovietkym viastnu liahen,

kde su riadené a kontrolované hodnoty
nielen teploty a vihkosti. Optimdlne
podmienky, dostupnost kvalitného
krmiva, vody a mikroklima na farmach

sU faktormi, ktoré zasadne ovplyviuju
vyslednu kvalitu kurciat aich mésa.
Dolezitym prvkom pre kvalitné

a bezpecné maso je viasiné jatocné
opracovanie. Jednotlivé operacie

na seba musia nadvazovat. Velmi
dolezitym faktorom je chladenie kurciat,
ktoré je vykondvané v kontinualnom
chladiacom tuneli s pomocou chladného
vzduchu, ked vychadzajuce kurcata
musia maf teplotu pod 4 “C. Vychladené
kurcatd sa potom balia, ako celé,
alebo sa porciuvju. Po naporciovani
mdsa nasleduje balenie na klasicke
tacky, alebo do ochrannej atmosféry.
Po zabaleni su jednotlivé vyrobky
zvézené a etiketované, pricom ,hyzacky”
podpis na etiketdch je v ovdle uvadzany
ako SK 106. Tymto Cislom su nase vyrobky
vzdy oznacené. HYZE, okrem iného,
zélezi na rychlosti a kvalite spracovania.
Vdaka viastnému vozovemu parku i vyuziti
externych dopravcov dokdze zabezpedit
rozvoz vyrobkov 6 dni v tyzdni, a to

v ramci celej SR. Odmenou za celé usilie
SU spokojni, vracajuci sa zakaznici, ktori
vedia ocenit kvalitné vyrobky.

USPECHY A MARCOM

V maii tohto roku HYZA oslavila v style
Carden party” v kruhu zamestnancov

a ich rodinnych prislusnikov okruhle
jubileum — /0. rokov od zalozenia
hydinarskej tradicie v Topolcanoch.

Pri tejto prilezitosti bol pre HYZA
navrhnuty jedine¢ny vzor od grafického
névrhara Tomasa Kompanika, autora
knihy AHA, ktord spdija slovensky

vysivku so sucasnym grafickym dizajnom.
Na jeho zdakladoch bola pre zna¢ku
vytvorend limitovand edicia kuchynského
vybavenia pre gazdinky. V sG¢asnosti
HYZA komunikuje hlavne prostrednictvom
online priestoru a socidlnych sieti.

Moze sa pochvalit Uspesnym ucinkovanim
v reldcii Tajomstvo mojej kuchyne,

kde sa z jej kuracieho masa varilo
niekolko zaujimavych receptov.

Okrem toho spolo¢nost ziskala opat
ocenenie ,/nacka Kvality” pre rad svojich
vyrobkov, konkrétne pre ,Zlaté kurca),
JZlaté kuracie rezne’, ,Zlaté kuracie
stehnd’, ,Zlatu polievkovu kuraciu zmes'
a Kuracie rezne Udené”.
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SPOLOCENSKY ZODPOVEDNE
PODNIKANIE

HYZA ako vyznamny producent prispieva
k podpore polnohospodarstva

na Slovensku a tiez vyznamne pomaha
zlepsovaf zamestnanost v regidne.

O svojich zamestnancov sa stard
prostrednictvom réznych socidlnych
benefitov, ozdravnych polbytov, rodinnych
dni a zaujimavych kulturmych akcii.

Okrem toho pravidelne podporuje mnohé
aktivity, vybrané nadacie, obcianske
zdruzenia, ktoré napomahaiju zlepsit
prostredie nielen v regione Topolcian,
ale aj na celom Slovensku. HYZA sa
aktivne zapojila a podporuie lokalny
projekt ,Som ECO’, ktory prispieva

k zlepsovaniu zivotného prostredia
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Liahnutie
kuriatok

v regione jej pdsobnosti. Spolocnost
HYZA je hrda na to, ze méze vz tradicne
podporovaf projekty, ako ,Usmev ako dar’,
L. detsky festival” v Nitre, ,Letecké dni”

v Piesfanoch, ,Medzinarodné letecké
dni SIAF" na Sliaci, rozne sportové
kluby, kulturne podujatia a mnoho
inych pozoruhodnych aktivit v ramci
celého Slovenska.

ZNACKA A CISLA

O 110 000 KS — POCET KURCIAT,
KTORE SPOLOCNOST DENNE
SPRACUE

O 500 000 KS — POCET NOZICIEK
PARKOV, KTORE SPOLOCNOST
DENNE VYROBI

O 12-24 HODIN — ZNACKA
ZABEZPECUJE DISTRIBUCIU HYDINY
7 FARIEM AZ NA PULTY PREDAJNI
V CO NAJKRATSOM CASE

O HYZA, A. S. DODRZIAVA
NAJPRISNEJSIE POZIADAVKY
NA KVALITU A BEZPECNOST
VYROBKOV A JE HRDYM DRZITELOM
CERTIFIKATOV IFS

O HYZA, A S. VYUZIVA MODERNE
TECHNOLOGIE POPREDNE]
SVETOVE) SPOLOCNOSTI MAREL
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